
MENU DE FETES

Kir Royal à la Châtaigne & Amuse-bouche au Foie Gras  

L’Entrée
Brochette de Saint-Jacques Panée, Mesclun et Crudités

Coulis de Langoustines

Le Poisson
Pavé de Lieu Jaune, Beurre à la Laitue de Mer

Moussel ine de Brocolis

Trou Normand
Sorbet Pomme Cidrée et Cidre

La Viande
Mignon de Porc Well ington 

Nid de Pommes de Terre, Potiron et Légumes d’Hiver

Le Fromage 
Camembert Rôti  au Miel  et Noix

Salade Croquante à l ’Huile d’Olive et Pain aux Céréales

Le Dessert
Macarons Clémentine, Chanti l ly et Sablé Breton, Sorbet Mandarine

Café, Thé & Infusion
& Chocolats

Les Boissons incluses
Kir Royal à la Châtaigne, Viognier Paul Mas Pays d’Oc, Domaine 

St Cels St Chinian &Colombelle charmes Côtes de Gascogne

Coti l lons & Soupe à l ’oignon (4 h 30 du matin )

REVEILLON
SOIREE

ST SYLVESTRE 2025

AVEC L’ORCHESTRE BAHAMAS
DECEMBRE31 20H

           129€00 Vins Compris
 Un apéritif convivial vous sera proposé à partir de 20h15 

Une 1ère partie de soirée animée vous sera présentée à 21h45

Conditions de réservation :
Par téléphone au 02 51 38 01 37 ou sur contact@la-bretonniere.fr pour effectuer une pré-réservation en laissant vos coordonnées. La
confirmation deviendra officielle à réception de l’intégralité du montant de la réservation à l’ordre du Domaine de la Bretonnière. 
Nous vous enverrons votre carte de table courant décembre à présenter lors de votre arrivée à partir de 20 h 15.
( la pré-réservation est indispensable pour valider votre réservation ) 
Merci pour votre confiance, toute l’équipe de la Bretonnière vous souhaite de joyeuses fêtes de fin d’année !!!

mailto:contact@la-bretonniere.fr

